Planche charcuteries & fromages
2 PACTAORT - u i ol v 19

Saucisson de Savoie entier
4 COUPET SOIEMEHIE ......orunsrinmsiessinssssssnan 10

S —

Escargots de Bourgogne en persillade

BUBUECES ..o, oinsionsccrbussion seitonmomoinss 10
Pl o e 18

NOTRE COUP DE C(EUR %

Terrine de poisson artisanale
a partager
Citron & pain grillé

i . 8
sl A PARTAGER AU BORD DU LAC ¢

RESTAURANT

- DU LAC -
* DE CAROUGE

—— Cuisine aw bord du lac —

e <33 PRODUITS FRAIS & MAISON —<&=

N
W/
MENU ENFANT (-12 ans)

Sirop a l'eau
e
Aiguillettes de poulet panées
ou
Aiguillettes de colin panées

LT

Potatoes maison ou légumes du moment
S —

| boule de glace

(vanille, chocolat ou fraise)

i\ Prix nets en €
Service compris

2% LES INCONTOURNABLES DE CAROUGE 2

Belle salade du moment, généreuse & compléte ..... 22

-
S ———

% BURGER CRISPY DE CAROUGE ... 24

Rostis de pommes de terre, steak haché de boucher 150 g
Sauce aux 3 fromages, pickles d’oignons rouges
Salade, tomates, oignons

e

Tartare de beeuf au wasabi coupé au couteau

BN e ool O b s s i ol bl s o ans ot e oo 24

Tartare de saumon,

brunoise de mangue vinaigrée
& concombre frais 150 g .............. el i, 26

Piece daboucher ...

Poisson du jour ..o

Moules mariniéres,
potatoes maison ............... 22

France & UE

- '- -
Moelleux au chocolat,

3~ DOUCEURS %<

créme anglaise (tiéde) ......................... 10
iy

Carpaccio d’ananas,

sirop au miel & brisure de spéculoos ....... 10
e

Faisselle fagcon pavlova

aur it Qe Saon .o 9,50

Origine des viandes : ‘ $ La liste des allergeénes

est disponible sur demande




%3 RESTAURANT S

LAC DE CAROUGE

— CUISINE AU BORD DU LAC ~—
Produits frais & de saison
e SO S
©2 NOS DESSERTS ¢°

& Moelleux au chocolat, creme anglaise ................

Moelleux fondant servi tiéde, creme anglaise

+

Carpaccio d’ananas, sirop au miel et spéculoos ..........

Fines tranches dananas, sirop au miiel, brisures de spécufaw

Faisselle facon pavlova, fruits de saison...................
Faisselle fermiére, meringue légére et croustillante, fruits frais, coulis

Dessert dil MAGIIEIID. ..c. . ceusms s comsiss o sesmem ssises s ssems s o o

Création du chef selon Uinspiration

I St o ol (03 0. - . R 10€

5 NOS COUPES GLACEES ¢~ .

I L e el o ol vt o v bl sl o s ke v o v ity uln ot s o<l aniis s sl 10€

3 boules vanille, sauce chocolat, créme fouetiée

U ENRIIORS o sy snys gy stoh el 0 g s e gt g o s 0 S A A G408 e i 10€
Fraise, Ifi‘mnbaisf, cerise, conlis de fruits rouges, créme fouettée
2 T R I A N T T R R TR 10€
Vanille, sorbet péche, fruits, coulis fruits rouges, créme fouettée
e T (A R (R SRR P SRS N S S A TR 10€

Sorbet ananas, sorbet fruits de la passion, boule noix de coco,
coulis passion, brisures de meringue, créme fouertée

Carouge Gourmande.............o oo 10€

Glace noix, vanille, caramel beurrve salé,
brisures de noix caramélisées, sauce caramel,
créme fouettée, éclats de noix

———— c5 NOS COUPES GLACEES ALCOOLISEES c» ————

Colonel ..o 11€ - T T L O S, 11€

2 boules sorbet citron, 2 boules glace menthe-chocolat,

vodka (4cl) Ger 27 (4cl)

Paire Williams ................cceoeone.. 11€ Cerise CTROFTE & .ocooeiinii e snicis 11€

2 boules sorbet poire, 2 boules sorbet cerise,
D eau-de-vie de poire (4cl) griottes au kirsch (4cl)
\ ol
X CETNSD f

Prix nets en € — Service compris | | [ Toutes nos viandes sont dlorigine France et UE | 82 Vous pouvez consulter notre fiche des allergénes



= LES CLASSIQUES - =% LES SPIRITUEUX -

Get 27 (6el) oo 8 Cognac (5¢l) ... 9
Menthe Pastille (6¢) ..................... 8 Calvados (5¢l) ..o 9
Limoncello (6¢0) ....ocoovvvvvere. 8 Armagnac (5¢f) ..o 9
GENEPE (62l) e 8 —

_l Baileys (6cl) ..o, 8 Whisky sélection (5cf) ................... 10
Amaretto (6¢) .......... s 8 Rhum sélection (5¢l) ..........ccco.c..... 10

- LES SPECIALITES + P

Chartreuse verte ou jaune (5¢l) .........cccccoeoueee. 12

Eau-de-vie Poire Williams ou Mirabelle (5cl) ......... 9

=+ LES INCONTOURNABLES +

Irish Coftee (café, whisky, créme) ...

" NOS DIGESTIFS & LIQUEURS =

: 4 ‘s == L #
- \A Prix nets en € Service compris .;g 'Iou:-.s nos vland-.s sont dorigine France et UE 3 Vous pouvez consulter notre fiche des allergénes "frﬁ







